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  ـــــــــ
 .قيد التعديل*

  
   المقدمة

  

ات القياسـية  ـإعداد المواصفيتم ردن، حيث لأردنية هي الهيئة الوطنية للتقييس في الأمؤسسة المواصفات والمقاييس ا
المعنية بموضوع  للجهـات الرئيسية ء ممثلينمن أعضا مشكلةً عادةً وتكون هذه اللجان ،من خلال لجان فنية الأردنية
وذلك  ،القياسية هذه المواصفة والملاحظات حولرأي ـداء الـالجهات الحق في إبلهذه ، ويكون القياسية ةـالمواصف
 الدولية القياسية ردنية موائمة للمواصفاتلأا القياسية ل المواصفـاتـسعياً لجع مشروع التصويت تعميم فترةأثناء 
جل إزالة العوائق الفنية من أمام التجارة وتسهيل انسياب السـلع بـين   أمكان وذلك من لإقدر ا يمية والوطنيةوالإقل
  .الدول

  
: ٢، الجـزء  ٢/٢٠٠٥-١لمديرية التقييس  الفنـيتتم هيكلة وصياغة المواصفات القياسية الأردنية وفقاً لدليل العمل 

  .*يةقواعد هيكلة وصياغة المواصفات القياسية الأردن
  

القاعـدة الفنيـة الأردنيـة     مشروعبدراسة  ١٠للحوم ومنتجاا  الدائمة اللجنة الفنيةعلى ذلك فقد قامت  وبناءً
باللحوم الخاصة  ١٩١٤/٢٠١٠اعدة الفنية الأردنية والق باللحوم ومنتجاا ـ لحم البيرغر  الخاص ١٩١٤/٢٠١٢

اسـتناداً   وذلـك  ،١٩١٤/٢٠١٢ كقاعدة فنية أردنية دلالمشروع المع وأوصت باعتماد ومنتجاا ـ لحم البيرغر 
  .٢٠٠٠ عامل ٢٢من قانون المواصفات والمقاييس رقم ) ١(بند ) أ(فقرة  )٥(لمادة ل
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  ١٩١٤/٢٠١٢م ق أ 
 

١/٦  

  ت لحم البيرغر ـمنتجاا اللُّحوم و
  

  اال -١
   

غير المطبوخ المحضـر مـن لحـوم     بلحم البيرغر بالاشتراطات الواجب توفرها الأردنية تختص هذه المواصفة القياسية
 .أو امدة بأشكاله المختلفة/الدواجن أو اللُّحوم الحمراء المبردة و

 

  المراجع التقييسية -٢

  

في حالة الإحالة المؤرخة تطبق الطبعـة المـذكورة   . الوثائق المرجعية التالية لا يمكن الاستغناء عنها لتطبيق هذه الوثيقة
، )متضمنة أي تعديلات(لة غير المؤرخة فتطبق آخر طبعة من الوثيقة المرجعية المذكورة أدناه أما في حالة الإحا، فقط

  .علماً بأن مكتبة مؤسسة المواصفات والمقاييس تحتوي على فهارس للمواصفات السارية المفعول في الوقت الحاضر
  . الأغذية والأعلاف، المواصفة العامة للملوثات والسموم في١٩٣مواصفة هيئة الدستور الغذائي  -
  .، بطاقة البيان ـ المعيار العام لوضع بطاقة البيان على عبوات الأغذية٩المواصفة القياسية الأردنية  - 
  .مضافات الغذائيةلل المواصفة العامة ،٩٤الأردنية  المواصفة القياسية -
  .د الغذائية، المواد الغذائية ـ مدد الصلاحية للموا٢٨٨المواصفة القياسية الأردنية  -
  .الأغذيةالقواعد العامة لشؤون صحة  ـالاشتراطات الصحية ، ٤٩٣المواصفة القياسية الأردنية  -
  .الحدود العليا لمتبقيات الأدوية البيطرية في الغذاء، ١٥٣٣ الأردنيةالمواصفة القياسية  -
د القصوى لمتبقيات المبيدات والمتبقيـات  ، متبقيات المبيدات في الأغذية ـ الحدو ١٩٢٥ المواصفة القياسية الأردنية -

  . العرضية في الأغذية
  .، اللُّحوم ومنتجاا ـ المبادئ العامة لشؤون صحة اللُّحوم١٩٨٤المواصفة القياسية الأردنية  -
  .التعليمات الصادرة عن المؤسسة العامة للغذاء والدواء والخاصة بنقل وتخزين وعرض المواد الغذائية وتعديلاا - 
  

  المصطلحات والتعاريف -٣
  

  :التعاريف الواردة أدناهسية الأردنية تستخدم المصطلحات ولأغراض هذه المواصفة القيا
١-٣  

  لحم البيرغر
أو امدة الخالية من /منتج محفوظ في صورة مبردة أو مجمدة، يحضر بفرم اللُّحوم الحمراء أو لحوم الدواجن المبردة و

  ٤ها واحد أو أكثر من المواد الاختيارية الواردة في البند العظم وقد يضاف إلي
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  ١٩١٤/٢٠١٢م ق أ 
 

٢/٦   

٢-٣  
  لحم البيرغر المبرد أو امد المغطّى 

  لحم البيرغر المشكل بأشكال مختلفة والمغطّى مثلاً بالبقصمات أو دقيق الذرة أو القمح
٣-٣  

  اللُّحوم الحمراء
 والبقـر  كلحم الجـاموس في مسلخ معتمد لثديية المذبوحة الحيوانات ا لحوم البشري من للاستهلاكالصالحة  الأجزاء

   يرنـزوالضأن والخ
٤-٣  

  لحوم الدواجن
الدجاج وديك الحبش كلحم  الطيور الداجنة المذبوحة في مسلخ معتمدلحوم  منالبشري  للاستهلاكالصالحة الأجزاء 

  والبط والإوز والحمام 
٥-٣  

  المواد الغريبة
  مدخلاتهأي مادة ليست من أصل المنتج و

  
  المواد الاختيارية -٤

  :يسمح بإضافة المواد التالية اختيارياً
  .التوابل والبهارات -
  .البقدونس، البصل، الثوم -
  .السكر، ملح الطعام -
  .دهن حيوانـي من نفس نوع الحيوان المصنع منه البيرغر -
  .)، دقيق الذرة، بطاطا، خبز، بقصماتبأنواعه نشا(مواد مالئة ومنها  -
  ).بروتين نباتـي ومنتجاته، كازينات، حليب مكثف، بروتين بيض(مواد رابطة ومنها  -
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  ١٩١٤/٢٠١٢م ق أ 
 

٣/٦  

  الاشتراطات  -٥
  الاشتراطات القياسية ١-٥

  :يجب توفر الاشتراطات القياسية التالية في المنتج النهائي بحيث
  . تكون وحدات البيرغر متماثلة في الشكل والحجم والسمك ١- ١- ٥
  .ياً من العظم والغضاريف والأحشاء والريش والشعريكون خال ٢- ١- ٥
  .يكون خالياً من المواد الغريبة ٣- ١- ٥
    .يكون خالياً من علامات الفساد أو التلف أو الروائح غير الطبيعية ٤- ١- ٥
  .يكون الدهن المضاف من نفس نوع اللحم المستخدم في حال إضافته ٥- ١- ٥
  .في بيرغر لحوم الدواجن ٪ ١٥لا تزيد نسبة الدهن على  ٦- ١- ٥

  .في بيرغر اللحوم الحمراء ٪ ٣٠لا تزيد نسبة الدهن على  ٧- ١- ٥

  :يصنف البيرغر على أساس محتوى الدهن في اللحوم الحمراء كما يلي ٨- ١- ٥
  ).٪ ١٥أقل من (منخفض الدهن  ١- ٨- ١- ٥
 ).٪ ٢٤حتى  ١٥من (متوسط الدهن  ٢- ٨- ١- ٥
  ).٪ ٣٠حتى  ٢٤من (عالي الدهن  ٣- ٨- ١- ٥

  .اللحوم الحمراءفي بيرغر  ٪ ٣٠لا تزيد نسبة الدهن على  ٤- ٨- ١- ٥

  .٪ ١٢ نلبروتين عنسبة اتقل  لا ٩-١-٥
  .٪ ٢لا تزيد نسبة ملح الطعام على  ١٠- ١- ٥
   ).بما فيها نسبة ملح الطعام المضاف(للشكل غير المغطّى  ٪ ٣لا تزيد نسبة الرماد الكلي على  ١١- ١- ٥
   ).بما فيها نسبة ملح الطعام المضاف(للشكل المغطّى  ٪ ٣,٥الرماد الكلي على لا تزيد نسبة  ١٢- ١- ٥
  . من الوزن الكلي للمنتج) للشكل المغطّى( ٪ ١٥لا تزيد المواد المالئة أو الرابطة على  ١٣- ١- ٥
  .من الوزن الكلي للمنتج) للشكل غير المغطّى( ٪ ٥لا تزيد المواد المالئة أو الرابطة على  ١٤- ١- ٥

  الاشتراطات الصحية ٢-٥
   :بحيث يجب توفر الاشتراطات الصحية التالية في المنتج النهائي

  .٤٩٣يتم تحضيره وتداول المنتج طبقاً للمواصفة القياسية الأردنية  ١-٢-٥
 ،١٩٨٤المواصفة القياسية الأردنيـة   يتم تحضير وتداول اللُّحوم المستخدمة في التصنيع طبقاً لما هو وارد في ٢-٢-٥
  .أن تكون جميع المواد المستخدمة في عملية التصنيع مطابقة للمواصفة القياسية الأردنية الخاصة بكل منهاو
  .يخلو من أي مواد يكون لها أثر ضار على الصحة ٣-٢-٥
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  ١٩١٤/٢٠١٢م ق أ 
 

٤/٦   

لقيمة  ٪ من الحد الأقصى ٨٠ لىي يزيد عـيجري الاختبار على عينة مركبة ممثلة، وإذا كان الحد الميكروب ٤-٢-٥
يتم الاختبار على عينات يعتمد في جمعهـا   نتجتعتبر العينة مخالفة، ولدى إعادة فحص الم ١ الواردة في الجدول) ص(

على حدة وتعتمد الحـدود الميكروبيـة الـواردة في     وتفحص كلٍ ١حسب ما هو وارد في الجدول  نظام الوحدات
  .١ الجدول

  
  ـ الحدود الميكروبيولوجية للحم البيرغر ١دول الج

  غرام/وحدة مكونة للمستعمرة  العينات  حياء الدقيقة الأ
  )دص  )جم  )بق  )أع

  ٧١٠  ٦١٠  ٣  ٥  العدد الكلي للبكتيريا
  ٣١٠  ٢١٠×٥  ٢  ٥  استافيلوكوكس أوريس

  -  صفر  صفر  ٥  السالمونيلا
  -  صفر  صفر  ٥ O157 H7ايشيريشيا كولاي 

  .عدد وحدات العينة التي يجب تحليلها: ع )أ
  ).ص(ولا تصل لقيمة ) م(ى لعدد وحدات العينة المسموح فيه بأن يعطي رقم أكبر من قيمة الحد الأقص: ق )ب

  .ي المطلوب تحقيقه في المنتجـمستوى الحد الميكروب: م )ج
  ).ع(ي يجب أن لا يزيد عنها في أي وحدة من ـأقصى قيمة للحد الميكروب: ص )د
  

للمراجعة والتعديل عند الحاجة بحيث تأخـذ بعـين    ١الجدول  تخضع المعايير الميكروبيولوجية الواردة في ٥-٢-٥
الاعتبار أي تطورات علمية جديدة في مجال صحة وسلامة الأغذية وهذا يتضمن التطورات العلمية وأي مؤشـرات  

  .ميكروبـي ذات أهمية مرضية خارجة عن المألوف بالإضافة إلى نتائج تقييم المخاطر ثتلو
  .١٥٣٣ الأردنية المواصفة القياسيةالحدود الواردة في على  الأدوية البيطريةى لمتبقيات لا يزيد الحد الأعل ٦-٢-٥
  . ١٩٢٥ المواصفة القياسية الأردنيةالحدود الواردة في على  المبيداتلا يزيد الحد الأعلى لمتبقيات  ٧-٢-٥
  
  المضافات الغذائية -٦

  

  .٩٤الأردنية  المواصفة القياسية المضافات الغذائية حسب ما هو وارد في يسمح باستخدام
  
  والتخزين التعبئة والنقل -٧

  

  :التخزين التالية بحيثالنقل ويجب توفر شروط التعبئة و
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  ١٩١٤/٢٠١٢م ق أ 
 

٥/٦  

استخدام مواد التعبئة المناسبة لهذا المنتج لتضمن سلامته وحفظه من التلوث والتلف بيتم تغليف وحدات البيرغر  ١- ٧
  .أثناء النقل والتخزين والتداول

والجفاف وتحافظ على  تحفظه من التلوث والتلف ومناسبة وسليمة نظيفة تم تعبئة المنتج النهائي في عبواتت ٢- ٧
  .خصائصه الطبيعية

عن المؤسسة العامة للغذاء والدواء والخاصـة  المعتمدة التعليمات الصادرة بناءً على يتم نقل وتخزين وتداول المنتج  ٣-٧
  .ائيةبنقل وتخزين وعرض المواد الغذ

  
  بطاقة البيان  -٨

  

، يجب أن تتوفر البيانات الإيضاحية التالية باللغة العربيـة ويجـوز   ٩إضافةً إلى ما ورد في المواصفة القياسية الأردنية 
  :كتابتها بأي لغة أخرى إلى جانب اللغة العربية الأساسية

منخفض (وم حمراء على أساس محتوى الدهن ع منه وتصنيف البيرغر المصنع من لحالمصناللحم  ونوعالمنتج اسم  ١- ٨
  .مع ذكر نسبة الدهن على بطاقة البيان) أو متوسط أو عالي

  . الإعلان في حال احتواء المنتج على منتجات الخنـزير ٢- ٨
  .٢٨٨مدة الصلاحية للبيرغر حسب المواصفة القياسية الأردنية  ٣- ٨
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  ١٩١٤/٢٠١٢م ق أ 
 

٦/٦   

  

  الفنية المصطلحات
  

ى للمصطلحات الإنجليزية ـتحمل المصطلحات العربية المذكورة أدناه المعنالقياسية الأردنية  واصفةالملأغراض هذه 
  :المقابلة لها

  المقابل الإنجليزي  يـالمصطلح العرب  رقم البند
 Staphylococcus  aurous  استافيلوكوكس أوريس ١دول الج

  O157 H7  E .coli O157 H7ايشيريشيا كولاي   ١دول الج

  

  جعالمرا
  ).لحم البرجر(، اللُّحوم اهزة ١٢٦١/١٩٩٧المواصفة القياسية السعودية  -
  .نتائج مخبرية لتحليل عينات لحم البيرغر صادرة عن مختبرات الجمعية العلمية الملكية -
  .، المعايير الميكروبية للمواد الغذائية٢٠٧٣/٢٠٠٥التشريع الأوروبـي  -
  .، الحدود الميكروبيولوجية للسلع والمواد الغذائية، الجزء الأول١/١٩٩٨-١٥٥٦ المواصفة القياسية السعودية -
  النشرة الإعلامية للوكالة الكندية للتفتيش على الأغذية على الرابط الالكترونـي -

-bulletines/beef-food/information-tp://www.inspection.gc.ca/food/retailht
burgers/eng/1 
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